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CERTIFICAT DE SPECIALISATION
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MATERIEL A APPORTER PAR LE CANDIDAT

E1l - ORGANISATION ET PRODUCTION

= 1 rouleau

= 1 corne plastique

= 1 coupe pate

= 1 couteau de tour
= 1 couteau d’office
= 1 lame a scarifier

= 1 pinceau

= 1 thermomeétre

= 1 paire de ciseaux
= 1 brosse

= 1 minuteur

= 1 calculatrice de type college ou avec mode examen actif

= 1 poche
= 1 spatule
= 1 palette
= douilles

= pochoirs (décor, viennoiseries)

= tenue professionnelle compléte et propre de boulanger (sans signe distinctif)
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Phase 1 : écrite et pratique 2h00 — Phase 2 : pratique et orale 7h00




